
Curso de cocina
navideña 2024

MENÚ y DEGUSTACIÓN
ENTRANTES: Hojaldre de berenjena confitada.

Raviolis de butifarrón y cebolla caramelizada.
Mousse de foie y mango con garrapiñadas.

1 PLATO: Crep de tumbet con salsa de tomate  confitado.
2 PLATO: Presa ibérica con guarnición navideña.

POSTRE: Vasito de fresas, queso crema y crumbl de cookies.

Impartido por M.ª Eulogia Gómez  
Miércoles 27 de noviembre a las 17,30 h.

Lugar: Casa Madre. C/ Pureza nº 12
Precio: 40 euros.

Fecha límite de matrícula 25 de noviembre
Inscripción: aaa.colegiomadrealberta@gmail.com

Transferencia a la cuenta de la Asociación: 
 ES0401287643970100002244

Asociación de Antiguos Alumnos de Madre Alberta


